FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

AMERICAN PANCAKE

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: Pangueque americano

Peso: 35 g por tortita

Dimensiones: @85 +5x 9,5+ 0,5

Aspecto: Pangueque jaspeado amarillo / marrén claro

Olor: Caracteristico de panqueques, ligeramente de vainilla
Sabor: Caracteristico de panqueques, ligeramente de vainilla

Consistencia: El panqueque es elastico y esta completamente
horneado

UsoO

Como postre dulce o plato principal

INGREDIENTES

Harina de trigo, agua, azUlcar, aceite de colza, leche entera en polvo, polvo suero de leche, almidén de trigo, gasifi-
cantes (difosfato disédico, bicarbonato sédico, harina de trigo), sal, aroma.

Aditivos
Masa: Levadura en polvo (difosfato disédico, carbonato acido de sodio, harina de trigo)

ALERGENOS

Contiene: Cereales y productos que contienen gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o cepas hibri-
das), huevoy leche.

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 1225/ 291
Grasas 109
de las cuales saturadas 109
Hidratos de carbono 41g
de los cuales azlcares 179
Fibra 25¢g
Proteinas 81g
Sal 0.58¢g
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INSTRUCCIONES DE USO

Vapor combinado

Precalentar el horno a 140°C circulando aire y vapor. Extienda los Panckaes en un plato y caliéntelos en el horno para
hornear en la rejilla del medio durante aproximadamente 10 minutos.

Ten en cuenta las instrucciones del fabricante del equipo.

Microondas
Caliente los panqueques a 900 vatios durante aproximadamente T minuto.

Ten en cuenta las instrucciones del fabricante del equipo.

Sartén
Caliente los panqueques descongelados en una sartén caliente con un poco de mantequilla, por ambos lados.

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Analisis microbiolégico Unidad Valor orientativo Valores de Advertencia
Recuento total: ufc/g 1x106 -

Enterobacterias: ufc/g 5x102 5x103

Eschericha coli: ufc/g 1x101 1x102

Estafilococos coagulasa positivos: ufc/g 1x102 1x103

Bacillus cereus: ufc/g 1x102 1x103

Clostridia perfringens: ufc/g 1x102 1x103

Salmonela: 259 - no detectable en 25gr
Listeria: 259 - 1x102
CONSERVACION

Temperatura de almacenamiento recomendada menos 18 °C

EMBALAIJE

Peso neto en kg. 2.45

Peso bruto incluido embalaje en kg 2,69 (Cartén 2149 + bolsa PE 18,59 + cinta 3,89 + etiqueta 2,239)
Numero EAN 4 016287 08741 8

Embalaje primario de la unidad de venta Bolsa de polietileno

Embalaje secundario unidad de venta Caja
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