FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

TORTILLA WRAP TRIGO 30 CM

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

INGREDIENTES

Descripcién: Pan plano redondo, se puede usar para envolver
cualquier tipo de comida a eleccién. La harina y todos los ingre-
dientes se mezclan con agua. El pH de la masa y la temperatura
se comprueban con frecuencia. A continuacidon, de la masa se
hacen bolas redondas y estas son prensadas e introducidas en
el horno. Cuando las tortillas estan frias se cuentan y se envasan
en bolsas. El pH, la humedad, la temperatura y la actividad de
agua de las tortillas se comprueban. A continuacidn, las tortillas
empaquetadas en las bolsas se introducen en cajas etiquetadas.
Las cajas son paletizadas.

Harina de TRIGO (55%), agua, grasa vegetal (palma), estabilizantes (E 422, E 412, E 4606), sal, dextrosa, emulgente (E
471), gasificantes (E 450, E 500), sémola de arroz, corrector de acidez (E 296), conservadores (E 281, E 202), agente de

tratamiento de la harina (E 920).

ALERGENOS

Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 1310 KJ / 311 Kcal
Grasas 739
de las cuales saturadas 359
Hidratos de carbono 52g
de los cuales azlcares 229
Fibra 2849
Proteinas 789
Sal 279
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Apariencia: Pan circular plano con puntos de tostado
Textura: Fina

Sabor/Aroma: Tipico a pan horneado
Diametro:30cm =2 cm

Humedad: 27.00 - 29.5

Aw: 0.88 - 0.910

Peso unidad: 90 g

Peso neto paquete: 1620 g

Sistema de tolerancia de peso: Promedio

pH: 5.55 - 575

INSTRUCCIONES DE USO

Antes de abrir la pelicula de film, afloje las tortillas flexionando el paquete de un lado y luego del otro. Abra el paquete
y separe las tortillas lentamente. Calentar en el microondas durante 10-15 segundos para cada tortilla / En un horno
precalentado (180-200°C), envolver cada tortilla en papel aluminio y calentar en el horno entre 10-12 minutos. / Calen-
tar en la plancha dandoles la vuelta a los 30 segundos hasta que estén calientes.

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Organismo Unidad
Recuento de colonias aerdbicas ufc/g
Enterobacterias ufc/g
E. coli ufc/g
Levadura y Moho ufc/g
Estafilococo Aureus ufc/g
Bacillus cereus ufc/g
Salmonella 259
Listeria monocytogenes ufc/g

Estandar

<10%

<10

Ausencia 1g

<50

<10

<500

Ausente

Ausencia antes de que el producto haya salido del control

del productor/ 100 ufc/g para producto puesto en el mercado durante la vida util.

CONSERVACION

Mantener en lugar fresco y seco
Caducidad secundaria: 7 dias en refrigeracion

VIDA UTIL

Desde su produccién: 180 dias
Dias en almacen: 90 dias

EMBALAIJE

Unidades por pagquete: 18

Tipo de envase: Film

Material de envase: PET-PE
Anchura de paquete (mm): 340

Largo del paquete (mm): 420

Peso de envase vacio (g): 19

Peso bruto de paquete (9): 1639

Coédigo de barras: 8437000906261
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