FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

BEER BATTERED ONION

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: Beer Battered Onion

Cantidad: 1.0 kg.

Sabor: El producto cocinado tiene el tipico sabor a cebolla fresca,
sin rastro de otros sabores.

Textura: El producto cocinado resulta agradablemente crujiente
al morderlo, con una textura interna uniforme y suave.

Color:

Producto congelado: Entre naranja claroy marrdn claro
Producto cocinado: Entre naranja oscuro y marrén intermedio

INGREDIENTES

Cobertura (39%) [agua, harina de trigo, sal, levadura, harina de arroz, almidén de maiz modificado, cebolla en polvo,
harina de maiz, azdcar, dextrosa, gasificantes (E450, E500), espesante (E412), especias], cebolla (36%), aceite de girasol
(14%), la cerveza (11%) [agua, malta (cebada) (cebada), maiz, lUpulo]

ALERGENOS

Cereales que contienen gluten

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 823 KJ /196 Kcal
Grasas 819
de las cuales saturadas 0999
Hidratos de carbono 289
de los cuales azUcares 4.4 9
Fibra 2449
Proteinas 3349
Sal 0.72g
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INSTRUCCIONES DE USO

Los utensilios de coccidon pueden variar y, por lo tanto, los tiempos de coccidén pueden tener que ajustarse, segun las
instrucciones que se indican en el envase. Para conseguir los mejores resultados, cocine siempre el producto
congelado. Si el producto se descongela (guardado a menos de 7 °C), ajuste el tiempo de coccidén segun corresponda
(tiempos mas cortos). No lo cocine en exceso.

Freidora: 175° + 2:30 min
Horno: 200° +10/12 min
CONSERVACION

irfiik 18°C 18 meses
Una vez descongelado, no volver a congelar

EMBALAJE
EAN: 871157101501
Peso: 1kg
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