FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

CROQUETA VAN DOBBEN

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: La crogueta de ternera Van Dobben

Cantidad: 20x100 g

INGREDIENTES

Agua, harina de trigo, 18% ternera cocida (72% ternera, agua, proteina de soja, sal, fibra dietética (patata, bambu, citri-
cos, inulina), natural aroma (contiene soja), hierbas y especias, maltodextrina, extracto de levadura, azdcar guemada),
aceites vegetales (palma, colza), mantequilla concentrada (leche), cebolla, sal, gelatina (vacuno), proteina de soja hi-
drolizada, harina de lupino, caldo de vacuno organico (extracto de levadura, concentrado de vacuno caldo, sal, azulcar,
copos de patata, aceite de girasol, maltodextrina, concentrado de jugo de limdn, concentrado de vegetales (cebolla,
zanahoria), hierbasy especias), almidén de trigo, hierbasy especias, aroma natural (contiene soja), extracto de levadu-
ra, maltodextrina, levadura, espesantes (goma guar, E466), soja, emulsionantes (E451, E450), azUcar.

ALERGENOS

Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA.
Puede contener cacahuete

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 658 KJ /157 Kcal

Grasas 669
de las cuales saturadas 349
Hidratos de carbono 1559
de los cuales azucares 1.0g
Fibra -g
Proteinas 739
Sal 139
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INSTRUCCIONES DE USO

Freidora: Para obtener los mejores resultados, descongele este producto Unicamente en el refrigerador. Freir en grasa

a180°C.
Descongelado: 5 minutos.
Congelado: 8 minutos.

Para obtener los mejores resultados, no cocine demasiados productos a la vez.

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Organismo

Recuento total
Enterobacterias
Salmonella

Listeria monocytogenes

CONSERVACION

Unidad Estandar
ufc/g <1000000
ufc/g <10000

259 Ausente
ufc/g <100

Conservar a -18°

VIDA UTIL

Desde su produccidén: 12 meses

EMBALAJE

Unidades:

Peso neto:
Embalaje (LxAnxAl):
Coédigo de barras:

20x100g

2000 g

Caja (245mm x 365mm x 40mm)
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