FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

JALAPENO CON QUESO FUNDIDO CHEDDAR

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: Jalapefo con queso fundido cheddar

Cantidad: 1 kg.

INGREDIENTES

Pimiento Verde Jalapefio (25%), Queso fundido Cheddar (25%): {Queso cheddar, agua, almiddén modificado, mante-
quilla, suero de leche en polvo, proteina de la leche, sal, colorantes (E-160a, E-160c), corrector de acidez (acido lactico)},
harina de trigo, agua, aceite de girasol, almidén de maiz, sal, levadura, proteina de guisante, patata deshidratada, ga-
sificantes (E-450, E-500), estabilizante (E-461),colorante (E-101) y aromas.

ALERGENOS

Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA
En las instalaciones se manipulan pescados, crustaceos y moluscos.

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 886 KJ /212 Kcal
Grasas Mg
de las cuales saturadas 469
Hidratos de carbono 21g
de los cuales azucares 259
Fibra 0849
Proteinas 7.7 9
Sal 139
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INSTRUCCIONES DE USO

Freir con abundante aceite a 180 °C de 3 min y medio a 4 min

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color: Dorado oscurecido

Sabor: Tipico del jalapefo con sabor a queso y un poco sabor picante
Olor: Tipico de productos fritos

Forma: Mitades de pimiento

Textura: Semi-crujiente

% defectos: 5 %+ 2

% materias extranas ajenas al producto: Ausencia
Materias extrafas propias producto: Ausencia
Piezas/kg: 28/35

Peso medio: 25/40 g

Tamafio medio: 50/70mm

PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Parametros Valor de referencia
pH

Humedad

Tamano 50-70 mm
Ausencia cuerpos extranos Ausencia
% Empanado 45-55%
Peso/Pieza 33-359g
Plomo <03 ppm
Cadmio < 0,05 ppm

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Aerobios mesodfilos 106 ufc/g
Enterobacterias 104 ufc/g
E. coli 102 ufc/g
S. aureus 102 ufc/g
Salmonella Ausencia/25 g
L. monocytogenes 102 ufc/ g
CONSERVACION

Hasta la fecha de caducidad a -18°C en congelador. No volver a congelar el producto una vez descongelado.

VIDA UTIL

18 meses a partir de su fecha de fabricacion

EMBALAJE

Envase primario: Bolsa: Bobina termosellada
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