
Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA
Hecho en una fabrica donde se manipulan frutos secos.
Puede contener cebada, avena.

Información Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 1660 KJ / 399 Kcal
Grasas 25.4 g
de las cuales saturadas 10.6 g
Hidratos de carbono 37 g
de los cuales azúcares 28 g
Fibra 1.3 g
Proteinas 4.6 g
Sal 0.33 g

INGREDIENTES

Azúcar, agua, HUEVO, aceite de colza, harina de TRIGO (con calcio, hierro, niacina, tiamina añadidos), aceite de palmis-
te, fi deos (6%) (azúcar, cacao en polvo desgrasado, grasas vegetales (palma, karité), emulgente ( colza lecitina), agente 
de recubrimiento (goma laca), nata para montar (LECHE), cacao en polvo desnatado (4%), jarabe de glucosa, LECHE 
desnatada en polvo, aceite de estearina de palma, cacao en polvo (2%), aceite de palma, gelatina de cerdo, modifi ca-
da maíz almidón, gasifi cantes (difosfatos, bicarbonato de sodio), emulgentes (mono y diglicéridos de ácidos grasos, 
lecitina de SOJA).

MUERTE POR CHOCOLATE

Descripción: Dos capas de bizcocho de chocolate rellenas de ca-
pas de mousse sabor chocolate. La parte superior y los lados es-
tán recubiertos con una capa de chocolate. 

Cantidad: 16 porciones
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INSTRUCCIONES DE USO

Descongelar antes de servir.
Mantener refrigerado una vez descongelado.
Usar dentro de las 48 horas posteriores a la descongelación.
No volver a congelar, una vez descongelado.

Instrucciones para descongelar:

Entero: Retire todo el embalaje, colóquelo en un plato para servir, cubra y descongele bajo refrigeración.
(8°C o menos) durante aproximadamente 8 horas. Este producto puede mostrar signos de floración de azúcar durante
el almacenamiento, cuando se congela. Esto desaparecerá cuando el producto se haya descongelado completamen-
te antes de servir.

Porción: Coloque la porción en un plato, cubra y descongele en refrigeración (8°C o menos) durante aproximadamen-
te 2 horas.

Conservar a -18ºC
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Desde su producción: 365 días

Organismo Frecuencia Objetivo Máximo Muestra 
E. Coli (ufc/g o ml) Ocasionalmente <10 10 -
Enterobacteriaceae (ufc/g o ml) Ocasionalmente <10  10 -
Staphylococcus Aureus (ufc/g o ml) Ocasionalmente <20 20 -
Recuento viable total (TVC) (ufc/g o ml) Ocasionalmente <100 100 -


