
Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA

Información Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 1132 KJ / 272 Kcal
Grasas 18 g
de las cuales saturadas 13 g
Hidratos de carbono 22 g
de los cuales azúcares 16 g
Fibra 2.3 g
Proteinas 4.4 g
Sal 0.17 g

INGREDIENTES

LECHE desnatada; aceite vegetal (almendra de palma, palma, colza); azúcar; chocolate (8%) (pasta de cacao, azúcar, 
cacao en polvo, emulgente: lecitina de SOJA, aroma); malto dextrina; aceite de almendra de palma totalmente hidro-
genado; cacao en polvo (3%); emulgentes: E471, E472b; fi bra de TRIGO; espesante: carragenano; gelatina; sal; aroma.

DEBIC MOUSSE DE CHOCOLATE

Descripción: Debic mousse de chocolate
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Temperatura producto sin abrir: Objetivo: -18ºC	 Mínimo: -25ºC	 Máximo: -15ºC

Temperatura producto una vez abierto:	 Objetivo: 3ºC	 Mínimo: 0ºC	 Máximo 7ºC
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Vida del producto sin abrir: 365 días
Vida del producto una vez abierto: 3 días

Conservar a mín. -18°. Para un resultado óptimo, descongelar en el frigorífico 24h antes de usar.
Boquilla integrada en la bolsa. Después de descongelar, la bolsa cerrada puede conservarse
durante 5 días en el frigorífico. Una vez abierto, conservar en frío y consumir en 3 días.

Organismo	 n	 c	 m	 M	 UdM	 Método	 Observaciones
Gérmenes totales				    1000	 cfu/g		  final fabricación
Entero bacteriáceas	 5	 0	 10	 10	 cfu/g	 ISO 21528	 final fabricación
Monocitogenos Listeria	 5	 0	 0	 0	 cfu25/g	 ISO 11290	 final fabricación

EMBALAJE

Manga pastelera:	 Material: Plástico	 Peso: 20.45g
Boquilla:	 Material: Plástico	 Peso: 4.50g
Largo:	 390 mm
Ancho	 200 mm
Alto:	 50 mm
Peso neto:	 0.90 kg
Peso bruti:	 0.925 kg.
Código EAN:	 5410488665205

Referencia: Regulación (EC) No 2073/2005 sobre criterios microbiológicos en productos alimenticios

n = número de unidades que comprenden la muestra
c = número de unidades de la muestra que dan un valor entre m y M
- satisfactorio, si todos los valores observados son menores o igual que m
- aceptable, si un máximo de c/n valores están entre m y M y el resto de valores observados son menores o igual que m
- insatisfactorio, si uno o más de los valores observados son mayores que M o más que c/n valores están entre m y M


