FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

POLLO KENTUCKY

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: Pollo estilo kentucky

Cantidad: 3 x 1 kg.

INGREDIENTES

Carne de pollo (75%), almiddn de maiz, harina de arroz, aceite de girasol, cebolla en polvo, especias, sal, aroma (contie-
ne LECHE y SOJA), gasificantes (E-450, E500), marinada picante (almiddn modificado de patata, azlcar, sal, especias,
aromas), almidén modificado de maiz, maltodextrina, azlcar, fibra de arroz.

ALERGENOS

Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA
Puede contener trazas de: Gluten, Crustaceos, Huevo, Pescado, Moluscos

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 807 k3 /193 Kcal
Grasas 979
de las cuales saturadas 209
Hidratos de carbono 9849
de los cuales azUcares Og
Fibra g
Proteinas 179
Sal 129
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Piezas de pechuga de pollo empanadas con maiz. El color del exterior es ocre y el interior blanco caracteristico de la
carne de pollo. Posterior a la fritura, el exterior es muy crujiente. El olor y el sabor son los caracteristicos del producto.

INSTRUCCIONES DE USO

Freidora (recomendado) / Sartén: Directamente del congelador, freir en abundante aceite y bien caliente (160°C), en-
tre 6,5y 7 minutos. Freir pocas unidades cada vez.

Horno profesional: Sin descongelar, a 200°C en la bandeja central y con ventilador, durante 12-12,5 minutos.

Horno doméstico: Precaliente el horno a 200°C con calor arriba y abajo y ventilador e introduzca el producto en la
bandeja central del horno sin descongelar. Mantener durante 25-25,5 minutos.

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Coliformes totales: <10000 ufc/g
Escherichia coli: <100 ufc/g
Salmonella: Ausencia / 25g
Staphylococcus aureus: <100 ufc/g
Listeria monocytogenes: <100 ufc/g

Mohos y levaduras:

CONSERVACION

Producto ultracongelado. Mantener a -18°C. No volver a congelar una vez descongelado.

VIDA UTIL

18 meses desde la fecha de fabricacion.

EMBALAIJE

Material: OPPTTE 20 + PEBD TTE 50
Grueso: 0,70 mm

Ancho: 550 mm

Coédigo de barras: 8410038028716
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