FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

VARITAS MOZZARELLA EMPANADAS

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

. Descripcidn: Varitas mozzarella empanadas

Cantidad: 1 kg.

INGREDIENTES

QUESO Mozzarella (48%):( LECHE pasteurizada de vaca, proteina de LECHE, sal, cuajo y fermentos lacticos. Antia-
glomerante: almiddn), harina de TRIGO, agua, aceite de girasol, almidén de maiz, sal, levadura, proteina de guisante,
copos de patata, cebolla deshidratada, perejil deshidratado, gasificantes (E-450, E-500), estabilizante (E461), pimienta
negra, ajo en polvo, aromas, dextrosa y colorante (E-101).

ALERGENOS

Para alérgenos, ver ingredientes en NEGRITA
Producido en una fabrica donde se manipulan pescado, crustédceos, moluscos y queso.

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético kJ / Kcal 1224 kJ / 293 Kcal Sodio 0759
Crasas 1649 Humedad 439
de las cuales saturadas 659 Cenizas 2649
Hidratos de carbono 23g
de los cuales azucares 169
Fibra 239
Proteinas 1319
Sal 1.87 9
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INSTRUCCIONES DE USO

Freir con abundante aceite a180 °C de 1 mir) al2min
HORNO TRADICIONAL (220°C)/ CONVECCION (180°C): De 7 a 8 minutos
Preparar tal y como sale de la bolsa, sin dejarlos descongelar.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color: Dorado

Sabor: Tipico a queso

Olor: Tipico de productos fritos

Forma: Palito

Textura: Semi-crujiente

% defectos: 5% + 2

% de materias extrafias ajenas al producto: Ausencia
Materias extrafas propias del producto: Ausencia
Piezas/kg: 35/60

Peso medio: 26/28g

Tamano medio: 90/110 mm

Grosor: 18/20 mm.

PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Parametro Valor de Referencia
pH

Humedad

Tamafo 90-110 mm
Ausencia cuerpos extrafos Ausencia
% Empanado 47-57 %
Peso/Pieza 26-28 g
Plomo <0.3 ppm
Cadmio <0.05 ppm

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Organismo Unidad Estandar
Aerobios mesdfilos ufc/g <108
Enterobacterias ufc/g <104

E. coli ufc/g <102

S. Aureus ufc/g <102

L. monocytogenes ufc/g 102
CONSERVACION

Hasta la fecha de consumo preferente a -18°C en congelador. No volver a congelar el producto una vez descongelado.

VIDA UTIL

18 meses a partir de su fecha de fabricacion.
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EMBALAJE

Bolsa: Bobina termosellada

Primario:
Secundario: Caja precintada
Terciario: Palet: cantoneras + film plastico
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