
ALÉRGENOS

Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA
Puede contener trazas de frutos secos.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Información Nutricional por 100 gr.

Valor energético kJ / Kcal 1735 kJ / 416 Kcal
Grasas 25.9 g
de las cuales saturadas 6.4 g
Hidratos de carbono 40.4 g
de los cuales azúcares 31.9 g
Fibra 0.94 g
Proteinas 5.3 g
Sal 0.5 g

INGREDIENTES

Azúcar, Queso tierno 12% de grasa (16,5%) [Base de queso (LECHE), Sal, Almidón de maíz, Estabilizadores (E410, E415)], 
Manteca vegetal [Aceite de palma, Aceite de colza, Emulgente (E471)], Harina de TRIGO (con calcio carbonato, hierro,
Niacina, Tiamina), HUEVO Entero, Aceite de Colza, NUECES (7%), Zanahoria (4,5%), Piña, Jarabe de Glucosa, Zumo de 
Piña, Humectante (E422), Gasifi cantes (E450i, E500ii), Harina de SOJA, Maíz Modifi cado Almidón, Aroma natural, Agua, 
Canela, Harina de TRIGO, Emulgentes (E471, E475), Cacao desgrasado en polvo, Estabilizador (E415).

IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO

PASSION CARROT CAKE

FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO

Descripción: Tarta de zanahoria, la cual contiene piña y nueces 
con un toque especiado. La tarta está recubeirta con un glasedo 
de creama de queso y sabor a vainilla. Los lados y la parte supe-
rior está decorada con trozitos de nueces. 

Cantidad: Precortado en 16 porciones

Apto para vegetarianos
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INSTRUCCIONES DE USO

Descongelar durante aproximadamente 6 a 8 horas o toda la noche en el frigorífico a 5°C.
De forma alternativa puede retirar las porciones requeridas del producto congelado y descongelar a 5°C durante apro-
ximadamente 3 horas. Una vez descongelado conservar en frigorífico (5ºC) y consumir en el plazo 48 horas.

CONSERVACIÓN

Conservar a 18ºC

WWW.EUROPFOODS.ES

VIDA ÚTIL

Desde su producción: 548 días
Días en almacen: 410 días

PROPIEDADES MICROBIOLÓGICAS

EMBALAJE

Anchura de envase (mm):	 247
Largo del envase (mm):	 247
Alto del envase (mm):	 110

Peso/Volumen:
Pre-cortado 16 porciones 
Peso neto mínimo 1.85kg

Organismo	 Frecuencia	 Objetivo	 Máximo	 Muestra	
Bacillus cereus (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <20	 99	 -
E. Coli (cfug o ml)	 Cada lote	 <20	 20	 -
Enterobacteriaceae (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <500 	 999	 -
Listeria Monocytogenes	 Cada lote	 <10	 10	 -
Salmonella	 Cada lote	 =0	 0	 -
Staphylococcus Aureus (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <20	 20	 -


