FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

BLOQUE DE QUESO GOUDA 48 PLUS

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripciéon: Queso Gouda 48%

Cantidad: 700 ml.
Pais de origen: Paises Bajos
Origen de la leche: Paises Bajos

INGREDIENTES

Leche de vaca pasteurizada, Sal, Fermentos lacticos, Coagulante

ALERGENOS

Contiene leche y sus derivados.

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 1450 KJ / 349 Kcal
Grasas 2799
de las cuales saturadas 19.4 g
Hidratos de carbono Og
de los cuales azUcares Trazas g
Fibra Og
Proteinas 235¢g
Sal 19¢g
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PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Estandares Promedio Minimo Maximo Método Analisis
Humedad % 43 415 445 ISO 5534
Contenido de grasa % 49 48 50 ISO 1735
(extracto seco)

Sal (sobre extracto seco) % 325 2.8 3.8 ISO 8070
NaNO3 ppmM 10 ISO 14673-2
pH 53 51 55 NEN 3775

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Organismo n c m M Método Analisis
Coagulase positive staphylococci cfu/g 5 2 10 100 ISO 6888-2
Listeria monocytogenes 259 5 0] Ausente Ausente ISO 11290-1
Salmonella 25g 5 0 Ausente Ausente ISO 6579
Escherichia coli cfu/g 5 2 10 100 ISO 16649-2
Enterobacteriaceae cfu/g 100 1000 ISO 21528-2
Mohos cfu/g 100 1000 ISO 6611
Levaduras cfu/g 1000 10000 ISO 6611

Basado en los estandares de muestreo de FrieslandCampina Cheese
n = ndmero de unidades que abarca la muestra;
Cc = nUmero maximo de unidades de muestra que dan valoresentre my M

CONSERVACION

Temperatura almacenaje

Queso entero: 0-7°C
Queso envasado: 0-7°C
VIDA UTIL

Vida del producto sin abrir: 240 dias

EMBALAIJE

Peso bruto 3185 kg.
Largo 300 mm
Ancho 100 mm
Alto 100 mm
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