
ALÉRGENOS

Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Información Nutricional por 100 gr.

Valor energético kJ / Kcal 1073 kJ / 257 Kcal
Grasas 14.1 g
de las cuales saturadas 6.1 g
Hidratos de carbono 17.3 g
de los cuales azúcares 1.1 g
Fibra g
Proteinas 15 g
Sal 1.72 g

INGREDIENTES

Pechuga de pollo (58%), agua, harina de TRIGO, harina de maíz amarillo, almidones de tapioca modifi cados (E1442, 
E1412), especias y extractos de especias (pimienta blanca, pimienta negra, APIO, pimentón), sal, almidón (TRIGO), Ha-
rina de arroz, gasifi cantes (E450i, E500ii), aceite de palma, ajo, cebolla, azúcar, levadura y extracto de levadura, gluten 
de TRIGO, dextrosa, almidón de patata, espesante (goma guar), hierbas (orégano, hinojo).

IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO

SOLOMILLO DE POLLO EMPANADO
ESTILO SUREÑO

FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO

Descripción: Pechuga de pollo completamente cocinada recu-
bierta con un rebozado especiado.

Cantidad: 1kg

Características de la pieza:
Peso: objetivo 39 g (acepte 26-50 g) 
Ancho: entre 2-5 cm
Longitud: entre 8-15 cm
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INSTRUCCIONES DE USO

Cocinar con el producto congelado.

Freidora: Freír en aceite precalentado a 180°C durante 4-5 minutos. 
Horno: Hornear a 200°C durante 10-12 minutos.

Las instrucciones anteriores son sólo una guía orientativa. Es posible que se requieran variaciones de tiempo y tempe-
ratura segun las características del electrodoméstico.

Asegúrese de que la temperatura interior sea de 75 °C antes de servir.

CONSERVACIÓN

Conservar a -18ºC
Una vez descongelado no volver a congelar
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VIDA ÚTIL

Desde su producción: 540 días
Vida útil garantizada en el momento de la entrega: 432 días

PROPIEDADES MICROBIOLÓGICAS

Organismo	 Frecuencia	 Objetivo	 Máximo	
Recuento de colonias aeróbicas (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <103	 100000
Clostridium Perfringens (cfu/g o ml) 	 Cada lote	 <0	 0
Coliforms (cfu/g o ml)	 Cada lote	 10	 100	
E. Coli (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <0	 0	
Enterobacteriaceae (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <10	 1000	
Listeria Monocytogenes	 Cada lote	 <0	 0
Moho y Levaduras (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <10	 1000
Salmonella	 Cada lote	 <0	 0
Staphylococcus Aureus (cfu/g o ml)	 Cada lote	 <0	 0

EMBALAJE

Tipo de envase:	 Bolsa de Polietileno
Dimensiones (LxAlxAn):	 355mmx241mmx1mm
Código de barras:	 5060392093573


