FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

SPICY BEAN BURGER

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: Una deliciosa burger vegetal con una mezcla de fri-
r o joles, maiz dulce y pimientos verdes, condimentada con comino,
- chile y orégano

Cantidad: 24x113 g

INGREDIENTES

Frijoles (12%), Maiz dulce (12%), Patata seca, Aceite de colza, Agua, Miga (harina de TRIGO [Harina de TRIGO, Carbo-
nato de calcio, Hierro, Niacina, Tiamina], Levadura, Dextrosa, Sal, Pimentén, Cdrcuma), Cebolla, Zanahoria, Pimientos
Verdes (6%), Harina De TRIGO [Harina De TRIGO, Carbonato de Calcio, Hierro, Niacina, Tiamina], Puré de Tomate, Sal,
Comino, Ajo, Cebolla En Polvo, Chile en Polvo, Pimienta Negra, Orégano, Acidez Regulador (Acido Citrico).

ALERGENOS

Para alérgenos, incluidos los cereales que contienen gluten, ver ingredientes en NEGRITA

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético kJ / Kcal 861 kJ /206 Kcal
Grasas 91g
de las cuales saturadas 09g
Hidratos de carbono 2379
de los cuales azUcares 389
Fibra 5449
Proteinas 469
Sal 0879
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INSTRUCCIONES DE USO

Para unos mejores resultados, cocine el producto congelado..

Horno: Precalentar el horno a 230°C. Coléquelo en una bandeja para hornear precalentada y cocine aproximadamen-
te 20 minutos, volteando una vez. Para hornos asistidos por ventilador, el tiempo de coccidon debe ser reducido.

Freidora: Freir en aceite o grasa caliente (180°C) durante aproximadamente 5 minutos. Escurrir bien antes de servir.
Asegurese de que la comida esté bien caliente antes de servirla.

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Organismo Frecuencia Estandar Maximo Muestra
E. Coli (cfu/g) Cada lote <10 100 -
Salmonella Mensual =10 0 259
Staphylococcus Aureus (cfu/g) Cada lote <20 20 -
CONSERVACION

Conservar a -18°C

VIDA UTIL

Desde su produccién: 180 dias
Dias en almacen: 90 dias
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