
ALÉRGENOS

Para alérgenos, ver ingredientes en NEGRITA.
Puede contener, soja, cebada, avena y trazas de frutos secos.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Información Nutricional por 100 gr.

Valor energético kJ / Kcal 1520 kJ / 361 Kcal
Grasas 13.6 g
de las cuales saturadas 5.5 g
Hidratos de carbono 57.3 g
de los cuales azúcares 42.8 g
Fibra 1.1 g
Proteinas 3.3 g
Sal 0.3  g

INGREDIENTES

Jarabe refi nador parcialmente invertido (44%), harina de TRIGO (carbonato de calcio, niacina, hierro, tiamina), HUEVO 
entero, margarina (aceite de palma, aceite de colza, agua, aromatizantes naturales), azúcar, manteca vegetal (aceite 
de palma, Aceite de colza), nata integral (LECHE), agua, melaza de caña, mantequilla sin sal (LECHE), mezcla de esta-
bilizantes (dextrosa, azúcar, almidón de maíz modifi cado), mezcla de espesantes (espesantes: goma garrofín, xanta-
no). Goma, goma guar. Glucosa), sal, levadura seca, estabilizador de pastelería (harina de TRIGO (carbonato de calcio, 
niacina, hierro, tiamina), agente de tratamiento de la harina: L-cisteína).

IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO

TREACLE PUDDING

FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO

Descripción: Treacle pudding

Cantidad: 10x240g
Origen: Reino Unido

WWW.EUROPFOODS.ES



INSTRUCCIONES DE USO

Dejar que el producto se descongele durante la noche en el refrigerador.

CONSERVACIÓN

Conservar a -18ºC
Una vez descongelado conservar a -5ºC

WWW.EUROPFOODS.ES

VIDA ÚTIL

Desde su producción: 365 días
Vida útil garantizada en el momento de la entrega: 292 días

PROPIEDADES MICROBIOLÓGICAS

Organismo	 Frecuencia	 Estandar	 Máximo	
Aerobic Colony Count (ACC) (cfu/g or ml) 	 Anualmente	 <10000	 100000
Bacillus Cereus (cfu/g or ml) 	 Anualmente	 <20	 10000
E. Coli (cfu/g or ml) 	 Anualmente	 <10	 10	
Enterobacteriaceae (cfu/g or ml) 	 Anualmente	 <10	 100	
Listeria monocytogenes	 Anualmente	 <0	 0
Listeria SPP	 Anualmente	 <0	 0
Moulds (cfu/g or ml)	 Anualmente	 <1000	 1000
Moulds & Yeast (cfu/g or ml)	 Anualmente	 <1000	 1000
Salmonella	 Anualmente	 <0	 0
Staphylococcus Aureus (cfu/g or ml)	 Anualmente	 <20	 100
Total Viable Count (TVC) (cfu/g or ml	 Anualmente	 <10000	 100000
Yeast (cfu/g or ml)	 Anualmente	 <10000	 10000

EMBALAJE

Anchura del envase (mm):	 408
Largo del envsae (mm):	 420
Alto del envase (mm):	 1
Peso/Volumen:	 1308 kg.


