FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

PASTA DE CURRY AMARILLO

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: Pasta de curry amarillo

Cantidad: 400 g
Pais de origen: Tailandia

INGREDIENTES

Hervir 275 ml de leche de coco con 50 g de pasta de curry, carne e ingredientes deseados durante 10 minutos. Afadir
media taza de agua, remover y hervir durante 10-15 minutos mas.

ALERGENOS

No contiene

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético KJ / Kcal 493 kJ /118 Kcal
Grasas 299
de las cuales saturadas 0849
Hidratos de carbono 149
de los cuales azUcares 839
Fibra g
Proteinas 329
Sal 13.8 9
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INSTRUCCIONES DE USO

Calentar 400 ml. de leche de coco con 60g de aceite vegetal. Afadir 50g de pasta de curry verde, carne e ingredientes
deseados durante 2 minutos. Ahadir media taza de agua, remover y cocinar durante 10 minutos mas.

CONSERVACION

Temperatura ambiente, lugar fresco seco.
Una vez abierto conservar refrigerado y obsercaciones: Consumir en dos meses

VIDA UTIL

Desde su produccion: 2 aflos desde su produccion

EMBALAIJE

Peso Neto: 400 g.

Dimesiones undiad: Unidad: 9,5cm x 9cm
Coédigo de barras: 16229906436
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