FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

CACHOPO DE TERNERA JAMON Y QUESO

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Descripcién: Cachopo de ternera, jamon y queso

Cantidad: 10 uds (3.5 kg)
Apto para: Celiacos

INGREDIENTES

Filete de vacuno, jamon serrano (jamon de cerdo, sal, azlcar, conservantes (E250, E252), antioxidantes (E301)), queso
(LECHE de vaca pasteurizada, mantequilla (LECHE), proteinas de la LECHE, agua lactosuero (LECHE), almidén modi-
ficado, sales de fundido (E331, E452 y E340), sal y conservador (E202)), almiddén de maiz, HUEVO liquido pasteurizado
(HUEVO de gallina, conservante (E202) y antioxidante (E330)). Pan rallado de arroz (harina de arroz, aceite de girasol
alto oleico, dextrosa de maiz, sal, gasificante (bicarbonato sédico) emulgente (mono y diglicéridos de acidos grasos),
ergulador de pH, (fosfato monocalcico) y colorantes (caramelo natural y paprika)).

ALERGENOS

Para alérgenos, ver ingredientes en NEGRITA.

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacién Nutricional por 100 gr.

Valor energético 797 k3 /190 Kcal
Grasas 7599
de las cuales saturadas 344 g
Hidratos de carbono 911g
de los cuales azlcares <05g
Fibra g
Proteinas 2129
Sal 1159
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INSTRUCCIONES DE USO

Freir directamente sin descongelar en abundante aceite muy caliente hasta que esté dorado por ambas partes.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Sabor: Caracteristico de la carne de vacuno, jamdn serrano y queso.

Aroma: Caracteristico de la carne de vacuno empanado. Sin olor estando congelado.
Textura: Crujiente, fibrosa y cremosa por el interior.

Color: Pélido, ligeramente amarillento propio de la huevina y del pan rallado de arroz.

CONTROLES MICROBIOLOGICOS

Organismo Maximo
E.Coli (ufc/g o ml) <500
Staphylococcus aureus <100
Salmonella (ufc/g o ml) Ausente 10 g
CONSERVACION

Conservar a temperatura menor o igual a - 18°C

VIDA UTIL

730 dias

EMBALAIJE

Dimensiones: 30x26,5x13,6 cm
Tipo de packaging: Caja de carton
Peso packaging: 2369
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