
ALÉRGENOS

Para alérgenos, ver ingredientes en NEGRITA. Puede contener cebada, soja y leche.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Información Nutricional por 100 gr.

Valor energético kJ / Kcal 1267 kJ / 306 Kcal
Grasas 23.7 g
de las cuales saturadas 10 g
Hidratos de carbono 13.2 g
de los cuales azúcares 0.6 g
Fibra 0.5 g
Proteinas 10.2 g
Sal 1.9 g

INGREDIENTES

Cerdo (42%), agua, bizcocho tostado [harina de TRIGO (harina de TRIGO, carbonato de calcio, niacina de hierro, tia-
mina), sal], almidón de TRIGO, sal, harina de TRIGO (harina de TRIGO, carbonato de calcio, niacina de hierro, tiamina), 
dextrosa, Pimienta blanca, emulsionante (tripolifosfato de sodio), potenciador del sabor (glutamato monosódico), 
conservante (sulfi to de sodio), extractos de especias, antioxidante (ácido ascórbico), colorante (carmín).

IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO

SQUARE SAUSAGE

FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO

Descripción: Square sausage      

Cantidad: 1 kg.
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INSTRUCCIONES DE USO

Los tiempos que se indican a continuación son solo una guía, ya que pueden ocurrir variaciones entre diferentes elec-
trodomésticos. Retire el producto del embalaje.

Sartén: Retire todo el embalaje. Precalienta un poco de aceite en una sartén. Freír las salchichas a fuego medio duran-
te 12-15 minutos, dándoles la vuelta con frecuencia.

Parrilla/Plancha: Cocinar de 12 a 15 minutos, volteándolas con frecuencia.

CONSERVACIÓN

Conservar a -18ºC
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VIDA ÚTIL

Desde su producción: 18 meses

CONTROLES MICROBIOLÓGICOS

Importado por: 
Europ Foods SAU. 
Avda. dels Oficis, 42  
03570 Villajoyosa (Alicante)

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

Apariencia:	 Salchicha lorne en rodajas, de un color rosado fresco y con una distribución uniforme 	
	 de pan rallado.
Aroma:	 Típico de carne de cerdo y ternera sazonada - sin olores extraños.
Sabor:	 Típico de carne de cerdo y ternera sazonada - sin olores extraños.
Textura:	 Textura rústica, sin exceso de humedad ni sequedad.

Organismo	 Frecuencia	 Objetivo	 Insatisfactorio		
TVC (cfu/g or ml) 	 Cada vez	 <1x105	 >5x106		
E. Coli (ufc/g or ml)	 Cada vez	 <100	 >5x102	
p. Enterobacteriaceae (ufc/g or ml)	 Cada vez	 <1x103	 >1x104	
Staphylococcus Aureus (ufc/g or ml)	 Mensual	 <1000	 >5x102		

EMBALAJE

Embalaje primario (Unidad)

Tipo embalaje: Bolsa impresa
Material: LLDPE
Etiqueta: PP

Embalaje secundario (Caja)

Tipo embalaje: Cartón corrugado
Etiqueta: Papel


